
Donatoni’s

Antipasti Bar    アンティパスティ・バー
Italian and Island Style Small Plates
Take and taste as many or as few as you like 
Perfect for sharing and sampling
Open 5 pm to 9 pm 

Happy Hour 5 pm –7 pm, Drink Specials

Chilled Small Plates  冷皿
_____ 	Antipasta Plate 	 6
	 アンティパスタ・プレート
	 prosciutto, salami, provolone, peppers,
	 olives and artichokes

_____	 Garlic and Herb Olives  	 4
	 ガーリック＆ハーブオリーブ
_____	 Daily Artisinal Cheese 	 6
	 本日のアルティザンチーズ
_____	 Tomato Mozzarella Caprese 	 4
	 トマトとモッツァレラのカプレーゼ
_____	 White Bean Tapenade 	 4
	 白豆のタプナード
	 roasted garlic olive oil and lemon,
	 foccacia crostini

_____ 	Caesar Salad Dipper 	 4
	 シーザーサラダ・ディッパー
_____ 	Bruschetta 	 5
	 ブルスケッタ
	 parma ham and pineapple relish

_____ 	Ahi Tuna Carpaccio 	 6
	 まぐろのカルパッチョ
	 island style, sweet soy and seaweed salad

_____ 	Island Mahi Ceviche 	 5
	 マヒのセビーチェ
	 Cilantro, lime and jalapeño marinade

_____ lobster and mango summer roll 	 6
	 ロブスターとマンゴーの生春巻き
	 Thai dipping sauce

Hot Small Plates  温皿
_____ 	Crispy Calamari 	 4
	 カラマリ（イカ）フライ
	 spicy plum tomato sauce

_____ 	Sautéed Shrimp Scampi Style 	 5
	 エビのスカンピ風ソテー
	 roasted garlic and lemon, toasted orzo

_____ 	Grilled Flat Bread Margherita	 6
	 マルゲリータ・フラットブレッド
_____ 	Mini Chicken Parmesan 	 5
	 ミニ・チキンパルメザン
	 melted mozzarella and marinara

_____ 	Risotto Croquettes 	 4
	 リゾット・コロッケ
	 olive and caper marinara

_____ 	Short Rib Meatballs 	 6
	 ショートリブ・ミートボール
	 mushroom sauce

_____ 	Parmesan Truffle Fries 	 4
	 パルメザン・トリュフ・ポテトフライ

Sweet Indulgences  スイーツ
_____ 	Seasonal Berries 	 4
	 季節のベリー
	 with champagne sabayon

_____ 	Tiramisu tinis 	 4
	 ティラミス・ティーニ
_____ 	Chocolate Mousse 	 4
	 チョコレート・ムース
	 with macnut brittle
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